
VORSPEISEN  |  STARTERS

FÄHRHAUS SALAT      15,–
Gepickeltes Gemüse  |  Feta  |  Wassermelone  |  Walnüsse 
FÄHRHAUS SALAD  |  pickled vegetables  |  feta  |  watermelon  |  walnuts 

 + 3 GEGRILLTE GARNELEN  |  Knoblauch  |  Chili   + 9,–
 + 3 GRILLED PRAWNS  |  garlic  |  chilli  

 + 100 g RINDERFILETSTREIFEN + 15,–
 + 100 g BEEF FILLET STRIPS 

 + GEBRATENE PFIFFERLINGE       + 11,–
 + SAUTÉED CHANTERELLES  

GURKEN-BUTTERMILCH-KALTSCHALE 19,–
Gebeizter Lachs  |  Forellenkaviar  |  Limette 
COLD CUCUMBER AND BUTTERMILK SOUP  |  cured salmon  |  trout caviar  |  lime 

ABEND-MENÜ
DINNER MENU

UNSERE EMPFEHLUNG  |  OUR RECOMMENDATION

LANDGANG  |  3-GANG MENÜ  
Unser wechselndes 3-Gang-Menü finden Sie auf unserer Detailkarte. 

LANDGANG  |  3-course menu   
You can find our changing 3-course menu on our detailed menu.



RINDERTATAR 
Pfi�erlinge  |  Kirsche  |  Fenchel 
BEEF TARTARE  |  chanterelles  |  cherry  |  fennel

 VORSPEISE 28,–
 STARTER

 HAUPTGANG 44,–
 MAIN COURSE

 

 + 20 g KAVIAR   + 40,–
 + 20 g CAVIAR 

MEDITERRANE VORSPEISEN-VARIATION  |  ab zwei Personen 24,– p.P.
Rindertatar  |  Burrata  |  Salat  |  Schinken  |  Salami  |  Feta 
gebeizter Lachs  |  gebratene Garnele
MEDITERRANEAN STARTER SELECTION  |  from two people 
Beef tartare  |  burrata  |  salad  |  cured ham  |  salami  |  feta 
cured salmon  |  sautéed prawn 

SUPPE  |  SOUP

PFIFFERLINGSSCHAUMSUPPE 16,–
Artischocke  |  Guanciale   
CHANTERELLE FOAM SOUP  |  artichoke  |  Guanciale 



HAUPTGÄNGE  |  MAIN COURSES

PFIFFERLINGSRAHM-BANDNUDELN       
Pfirsich  |  Pistazie 
CREAMY CHANTERELLE TAGLIATELLE  |  peach  |  pistachio

 ZWISCHENGANG 25,–
 INTERMEDIATE COURSE

 HAUPTGANG 33,–
 MAIN COURSE

 

 + 150 g RINDERFILET + 18,–
 + 150 g BEEF FILLET   

 + 160 g WOLFSBARSCH + 15,–
 + 160 g SEA BASS  

 + SCHWARZFEDERHUHNBRUST + 15,–
 + BLACK-FEATHER CHICKEN BREAST 

ZWEIERLEI VOM RIND 48,–
140g Rinderfilet  |  20g Tatar  |  Crème fraîche  |  Pommes Anna  |  Zuckerschoten 
DUO OF BEEF 
140 g beef fillet  |  20 g tartare  |  cème fraîche  |  Pommes Anna  |  sugar snap peas 

 + 20 g KAVIAR   + 40,–
 + 20 g CAVIAR



WOLFSBARSCH  36,–
Weißes Bohnenpüree  |  Bimi  |  Limetten-Kapern-Butter 
SEA BASS  |  white bean purée  |  Bimi broccoli  |  lime-caper butter 

SCHWARZFEDERHUHNBRUST 34,–
Mangold  |  Couscous  |  Kreuzkümmelschaum 
BLACK-FEATHER CHICKEN BREAST  |  swiss chard  |  couscous  |  cumin foam 

ERBSENRISOTTO 28,–
Garnelen  |  Burrata  |  Wildkräuter  |  Himbeere  
PEA RISOTTO  |  prawns  |  burrata  |  wild herbs  |  raspberry 

KALBSKOTELETT  |  für Zwei 80,–
Karto�el-Limetten-Oliven-Stampf  |  Pfi�erlinge  |  wilder Brokkoli 
VEAL CHOP  |  for two 
potato  |  lime and olive mash  |  chanterelle mushrooms  |  wild broccoli

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten  |  Preparation time: approx. 20 minutes



DESSERTS  |  DESSERTS

KIRSCHE      14,–
Mascarpone  |  Amalfi-Zitrone  |  Mandel 
CHERRY  |  mascarpone  |  Amalfi lemon  |  almond 

LILLET WILD BERRY SORBET       8,–
LILLET WILD BERRY SORBET

 + PROSECCO zum Aufgießen  + 6,–
 + PROSECCO to pour over

  N.V. Treviso Prosecco  |  Cantina Colli del Soligo 0,1 l

DESSERT VARIATION  |  auf der Etagere für Zwei      28,–
Mousse  |  Gebäck  |  Sorbet  |  Schokolade  |  Frucht
DESSERT VARIATION  |  on the étagère for two 
Mousse  |  pastry  |  sorbet  | chocolate  |  fruit

KÄSE  |  CHEESE

KÄSEAUSWAHL  (5 Stk.)     24,–
Chutney  |  Nüsse  |  Früchtebrot
CHEESE SELECTION (5 pcs)  |  chutney  |  nuts  |  fruit bread

Wir behalten uns kleine Änderungen nach Tageseinkauf vor und danken diesbezüglich für Ihr Verständnis.
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.

There could be di�erent changes at the menu because of our daily shopping. Thank you very much for your understanding.
All prices are in euros and include VAT.

Soweit Sie von Allergien betro�en sind, melden Sie sich bitte beim Service.  
Dieser kann Ihnen, wenn gewünscht auch unsere separate Allergenkarte reichen.

Please contact our service in case of allergies. A separte allergy infosheet will inform you about all the ingredients.


